TOGETHER

““GROW

Cless

COI i n ingrédients

SEPTEMBRE 2025




Chez Colin Ingrédients,
ona toujours| un golt d'avance

PIQUANT

.

Chez Colin Ingrédients, nous croyons
que la croissance ne se mesure pas seulement
en chiffres, mais aussi en projets, en idées et en
audace. Depuis 60 ans, notre entreprise évolue
sans cesse grace a l'innovation, a la passion du
godt et surtout grace a vous, nos clients et
partenaires.

TOGETHER WE GROW incarne notre
vision : avancer, créer et se réinventer
ensemble. En vous accompagnant avec des
solutions sur mesure, des ingrédients performants
et une expertise terrain, nous vous aidons a
anticiper les tendances, a répondre aux nouveaux
défis et a transformer vos idées en succes.

Chaque collaboration est une opportunité de

co-construction, de synergies et de réussites
partagées.

En vous aidant a évoluer,

NOUS GRANDISSONS AVEC VOUS.

3 TENDANCES ULTRA-DEMANDEES




Les saveurs asiatiques gagnent en popularité gréace a un équilibre subtil
entre fraicheur et exotisme, répondant aux attentes d'originalité.

C Référence Désignation Aspect Notes aromatiques principales
605022231 Arome sésame sans Liquide Note de sésame
allergéne hydrosoluble
Assaisonnement Poudre & Sauce soja, gingembre, ail rissolé, poireau,
167F23021 .
Ramen poulet Marquants carotte - note umami
109N2301 Assaisonnement thai Liquide Citronnelle, glngembrc?, Cforlandre, gll, piment
pompable - notes fraiches et Iégérement piquantes
313F2401 Marmite coréenne Liquide Eeians, SEe SeE), qhamplgnon - note
umami
159F2305 Shichimi Marquants Sésame b_Ianc, plmgnt,’orange, algues - notes
piquantes, iodées et agrumes
MPO56E250T1 Miso blanc Poudre Pate de soja fermentée et.deshydratee - note
umami
4772003 Yuzu Granules Notes fraiches, acides et fruitées

AR By £ *déclaration : aréme naturel
Séché grace ala nouvelle

" . Puissance aromatique, stabilité et tenue en cuisson garanties !
technologie Colin

PIQUANT

Les saveurs piquantes gagnent du terrain, portées par une envie de
sensations relevées et intenses.

C Référence Désignation Aspect Notes ‘aro.mathues Intensité>
principales

. . - Liquide Notes de piment jalapeno vert A

049N2514 Assaisonnement jalapefio pompable et poivron vert ’j/j

. Notes fumées et Iégérement A~

8177402T Chipotle Marquants piquantes jjjjj
Piment doux fumé, piment de

Assaisonnement autour Poudre & Cayenne, chipotle, ail, cumin r

L2 du piment Marquants oignon cuising, persil ”/j
(marquants verts) et paprika

Assaisonnement Piment, paprika - note piquante r

239F24022 hot & spicy Poudre franche jlzj

8011202T Piment jalapefo vert Poudre Notes pimentées et herbacées ”ﬂ

Aréme naturel Liquide N )
91F8171 de piment** liposoluble Note trés pimentée ”’
196N2501 Pate aux 3 piments Pate Chlpo“%;glsr?:rr;o rouge. ”’

**déclaration : aréme naturel de piment




L4

Les notes fumées se distinguent par leur authenticité et leur richesse
aromatique, apportant une signature gustative unique.

C Référence Désignation Aspect Notes aromatiques principales >
049N2506 Assaisonnement chipotle Liquide Chipotle, ail, oignon - notes cuisinées, fumées
pompable et piquantes
Paprika, piment doux fumé, oignon, ail, tomate,
16512404 Assemblage ibérique Poudre & p0|vre_ noir fumé, feuille de combawe} piment
Marquants chipotle - notes gourmandes fraiches
et légérement fumées
600030403 Marinade barbecue Liquide FEiilSe), USmEs; @ememelte, Elmi, A e
- notes cuisinées et fumées
8170502T Piment doux fumé Poudre Notes fumées et Iégérement boisées
8811202 Poivre noir fumé Concassé Notes fumées et légérement piquantes
05612001 Smoky Rub Marquants Piment doux fu_me., chipotle, mouta_zrde, poivre
vert, ail, oignon, aneth graine
605022236  Arome fumé intense*** Liquide Note fumée intense

hydrosoluble

***déclaration : aréme

Remplace les Smoke Flavours
(SF) : notes aromatiques se
rapprochant du SFOO1 et SFO02

Adapté a la nouvelle réglementation !
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Notre gamme
compléte de

+2 000 références
> en scannant le QR code

ou en contactant votre
commercial dédié dés
aujourd’hui.

conception : wik-factory.com
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LA SOLUTION CULINAIRE

Retrouvez plus d’informations sur :

www.colin-ingredients.com




