
La naturalité est un élément clé des attentes des consommateurs, qui sont de plus en
plus attentifs à la composition des aliments. Pour aider les industriels à répondre à
cette demande croissante, Colin Ingrédients a développé une nouvelle gamme
d’assaisonnements liquides pour enrobage Clear Solutions.

Elaborés sans huile de palme ni matière grasse hydrogénée et
uniquement avec des arômes naturels, ces assaisonnements
répondent aux cahiers des charges les plus exigeants.

Cette gamme très transversale peut être utilisée en enrobage sur des viandes,
poissons, crustacés ou légumes, mais également en incorporation dans des sauces,
fromages frais ou des plats de pâtes.

Ces assaisonnements ont été développés pour apporter une texture couvrante et
un visuel appétissant aux produits avant cuisson : idéal pour séduire le
consommateur avec une offre barbecue ou plancha !
Ils apportent également des saveurs élaborées et différenciantes.

Dosage : 10 %, à adapter selon les applications.

Sans huile de palme 
ni matière grasse 

hydrogénée

Sans additif, 
allergène, colorant, 
ni arôme de fumée

La matière grasse 
reste brillante à cru

Déclaration 
« sans E » et « clean »
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Ref : PF01857C Ref : PF01858C Ref : PF01865C

Ref : PF01859C
Ref : PF01860C Ref : PF01861C
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Ref : PF01864C

Ref : PF01862C Ref : PF01863C

Ref : PF01872CRef : PF01869C

Ref : PF01871CRef : PF01870C

Ref : PF01868C Ref : PF01866C

Ref : PF01867C

Ref : PF01874C


