
Les produits Bio ont incontestablement le vent en poupe ! Pour aider
les industriels à répondre à la demande grandissante des
consommateurs, Colin Ingrédients a élaboré une gamme premium
de bases culinaires Bio.

Particulièrement transversale, cette gamme très qualitative pourra
être utilisée dans les plats cuisinés à base de viande, de poisson, ou
végétariens.

Notre expertise des matières premières Bio nous permet
de proposer des mélanges déshydratés de jus, fonds et
bouillons les plus clean possibles :

SANS EXHAUSTEUR DE GOÛT ARÔMES NATURELS TAUX DE SEL FAIBLE

Ref : PF01910C

 Composé uniquement d’herbes aromatiques et de poireau
 Sans arômes
 Sans sel

Ref : PF01909C

 Sa note d’agrumes se marie très bien avec les produits de la mer
 Particulièrement adapté à la cuisson des poissons, mais également 

des riz et pâtes
 Sans sel et sans additif



Ref : PF01908C

 Composé principalement de légumes, 
d’épices, plantes aromatiques et de sel

 Riche en légumes
 Peu salé : 3,25 g/L

Ref : PF01907C

 Viande et graisse de volaille Bio
 Note ronde et cuisinée
 Peu salé : 6,5 g/L

Ref : PF01906C

 Note rôtie savoureuse
 Texture et couleur appétissantes
 Viande et graisse de volaille Bio

Ref : PF01911C

 Belle couleur brillante
 Goût viandé marqué
 Viande de bœuf Bio

Ref : PF01905C

 Agréable note rôtie
 Viande et graisse de porc Bio


