
Le vert est décidément plus qu’une couleur : c’est désormais un art de vivre, un 
engagement pour l’avenir, la vision positive d’un monde plus « green » et plus 
accueillant à inventer.
Les événements sanitaires des derniers mois ont accéléré une prise de conscience 
collective (déjà bien amorcée)  : la consommation effrénée des années 90-2000 
pourrait s’envisager d’une autre manière, sans restrictions ni frustrations. 
Rappelons que l’axe « Plaisir » reste le principal moteur d’innovation dans le 
monde et qu’il est essentiel dans le réachat d’un produit.
Dans ce fameux « monde d’après », place aux saveurs végétales gourmandes 
et généreuses, au plaisir de consommer moins mais mieux, à la satisfaction 
d’opter pour des produits respectueux de notre environnement, et bien sûr au 
sentiment enivrant d’être les pionniers du monde de demain !

LES SOLUTIONS VÉGÉTALES
…VERS UN MONDE PLUS GREEN ! 

L’ESSENTIEL EST DANS LE

Un bouillon de légumes Bio compo-
sé principalement de légumes, 
d'épices et de plantes aromatiques.

On retrouve dans ce curry la 
saveur typique et fleurie du 
poivre de Timut, alliée à des 
notes fraîches et anisées.

Basé sur le séchage lent d’un concentré de 
viande, cet ingrédient d’exception est composé 
de 100% de matière noble de boeuf pour un 
goût viandé prononcé. Idéal pour renforcer 
naturellement les notes viandées dans de 
nombreuses recettes de sauces chaudes ou 
froides, plats cuisinés, burgers, etc.

CURRY FRAIS TIMUT

TRÈS LES GRAINES ! EN PLEIN DANS LE 
LÉGUMINEUSES ET PROTÉINES VÉGÉTALES 

À FOND LA CAISSE
Ce mélange Bio joue la carte de la 
vitalité : canneberge, graines de 
tournesol, courge, lin brun et kasha.

QUE LE GRAND CRIC ME CROQUE ! 
Le mot d’ordre est le croquant pour cet 
assemblage de graines torréfiées de chia, 
de chanvre, de lin jaune, de millet et 
sésame noir.

Colin Ingrédients propose 
une large gamme de graines 
toastées de qualité supérieure 

grâce à une nouvelle 
technologie apportant :

Une croustillance accrue

Une saveur toastée irrésistible.

MÉLANGE 4 GRAINES& CANNEBERGE BIO MÉLANGE 5 GRAINES 

sésame noir.sésame noir.

GRAINES TOASTÉES 

Lin

Millet

Courge
Chanvre

Tournesol

Pavot

Sésame

Pois verts secs 

Lentilles

Pois chiche

Une croustillance accrue

Lin

Millet

Courge
Chanvre

Tournesol

Sésame CONCENTRÉ DE VIANDE

Hautement concentré en protéines, 
cet ingrédient Bio et végétal permet 
d'enrichir de manière naturelle et 
sans allergènes vos recettes végéta-
riennes.
Son goût neutre permet de 
nombreuses utilisations.

Les légumineuses ont le vent en 
poupe ! Elles apportent une touche 
“healthy” à un plat, une salade ou à 
un mélange de graines.

Grâce à une nouvelle technologie, des 
graines d’édamame précuites et 
séchées sont torréfiées à cœur et 
enrobées de manière homogène. 
Parfaitement dans la tendance des 
protéines « saines », elles sont 
associées à des enrobages originaux 
pour un côté décalé !
Idéal pour une nouvelle proposition 
d’offre apéritive ou un en-cas équilibré. 
A proposer également en topping sur 
des salades, des poke bowls, des 
potages ou des plats cuisinés. 

LÉGUMINEUSES PRÉ-CUITES

Découvrez notre gamme de plus de 

2000 matières premières végétales, 

mélanges et ingrédients sur 

www.colin-ingredients.com

EDAMAME ENROBÉTOMATE BASILIC
BOUILLON DE LÉGUMES BIO

Les légumineuses ont le vent en 
poupe ! Elles apportent une touche 

LÉGUMINEUSES PRÉ-CUITES

PROTÉINES DE RIZ BIO

67170 Mittelhausen - France
Tél. : 03 88 51 22 22 - info@colin-ingredients.com

technologie apportant :

Un des cahiers de tendances de Colin Ingrédients.

Chez Colin Ingrédients, nos solutions végétales riment avec 

plaisir, cohérence et nouvelles expériences… 

que nous vous invitons à découvrir ici ! 1

numéro

M A I  -  J U I N  -  J U I L L E T  2 0 2 1



EN FRANCE, MARCHÉ DE 

TENDANCES

LE VÉGÉTAL ,  

DES INDICATEURS AU VERT !

C’est l’essence même de l’entreprise, puisque la famille Colin exploite toujours 
des terres agricoles à Mittelhausen, en Alsace, à quelques centaines de mètres 
du siège social !  Si seul un nombre encore très limité de matières premières 
proviennent de l’exploitation familiale, nous travaillons à leur développement !

Tissées d’année en année, nos relations étroites avec 
les producteurs nous permettent un accès direct à 
des matières premières de grande qualité. 

Quand la production existe… et que le produit est 
conforme à nos exigences de qualité et de goût, 
nous privilégions les achats en France ou même 
en Alsace pour le raifort par exemple !

POURQUOI SOMMES-NOUS SI ATTACHÉS AU VÉGÉTAL   
CHEZ COLIN INGRÉDIENTS ?

NOTRE PASSION DES ÉPICES ET 
DU VÉGÉTAL EST DEVENUE UNE 
EXPERTISE EXTRÊMEMENT POINTUE 
AU FIL DU TEMPS.

UN SOURCING DE PROXIMITÉ  
QUAND CELA EST POSSIBLE

On consomme moins de viande  
mais de meilleure qualité et on opte 
de temps à autre pour des plats ou 
repas entièrement végétaux.

ont tendance à réduire ou limiter  
leur consommation de viande. 

Parmi ces consommateurs 
flexitariens, de plus en plus  
de familles avec enfants.

POUR L’ULTRA 
FRAIS VÉGÉTAL

30%

POUR LES BOISSONS 
VÉGÉTALES

45% 
PRÈS DE

25%
POUR LE TRAITEUR 
VÉGÉTAL

23 MSOIENT35 %
DES FRANÇAIS DE PERSONNES

Semis de moutarde jaune par Eric 
Colin à Mittelhausen en mars 2021.

* les végétariens ne pèsent aujourd’hui « que » 2 % de la population française (1,3 million de personnes) et les végans 0,5 % (soit 340 000 personnes)

POUR LES PRODUITS 
VÉGÉTAUX EN 2020

422 M€
VS 2019

EN HAUSSE DE 

+7%

AVEC

La progression des produits veggie 

ne repose pas en France sur la cible 

des végétariens ou des vegans*, 

aux attentes très spécifiques,  

mais sur les flexitariens.

Source Nielsen Scantrack et Xerfi
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DÉCOUVREZ NOTRE GAMME
APERÇU DE NOS  

SOLUTIONS VÉGÉTALES 
Les solutions végétales sont nombreuses chez Colin Ingrédients, qu’elles soient des matières premières 
végétales « simples », des mélanges aromatiques ou des mixes complets. 

Les axes Bio et Origine France sont totalement intégrés au sourcing chez Colin Ingrédients,  
et mis en avant quand cela est possible.

Les relations directes que nous entretenons avec le monde agricole nous permettent d’identifier 
de véritables « pépites » comme ces jeunes agriculteurs français du Berry, qui proposent toute 
une variété de super graines et céréales. Nos coups de cœur :

CURRY DE FRANCE 
NOTE FRAICHE    
Ref 251UA2001

Des épices et rien que des épices !
Composé d’ingrédients 100% origine France, ce curry réinventé 
par Colin Ingrédients apportera une note originale et fraîche à 
vos recettes de viande, poisson ou légumes.

AMARANTE NOIRE
HVE ORIGINE FRANCE  
Ref 5043904

Avec sa belle couleur noir brillant, cette 
graine est parfaite pour apporter du visuel  
et du croquant à de nombreuses préparations 
salées ou sucrées !

QUINOA BLANC
HVE ORIGINE FRANCE 
Ref 5041009

Ce quinoa français à cuisson rapide (6mn) 
apporte un goût de noisette légèrement sucré. 
L’enveloppe autour du quinoa est retirée 
mécaniquement, ce qui évite le rinçage et 
supprime l’amertume de la graine.  
Sans pré-cuisson.

PRINCIPAUX INGRÉDIENTS :  

coriandre, menthe, carvi, fenugrec…
Cette composition  

fait partie de la gamme

PURE 
ÉPICES
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VÉGI BOLO 
CONVENTIONNEL ET BIO 
Ref conventionnel PF01912C.
Ref Bio 607451403

Réalisée à base de protéines végétales (pois pour le 
conventionnel et soja pour le bio), cette composition offre une 
alternative très qualitative à une sauce bolognaise viandée. 

L’aspect appétissant, le goût cuisiné et la texture avec 
morceaux fermes de la Végi Bolo offrent le même plaisir 
gustatif qu’une recette traditionnelle. Riche en protéines.

HAPPY GREEN 
MEDITERRANÉEN BIO
Ref  600032602

Une recette 100% végétale et 100 % bio à base de protéines de soja 
bio, qui offre une saveur gourmande et équilibrée ainsi qu’une mâche 
agréable et une texture moelleuse. 

Elle permet de réaliser boulettes, farces, burgers, galettes, sauces 
bolognaises, bouchées ou fingers. 

Tomate, poivrons rouges, carottes, oignon, épices et herbes aromatiques 
pour une recette qui sent bon le Sud ! D’autres aromatisations sont 
disponibles.

CONCENTRÉ DE  

LÉGUMES CUISINÉS
Ref 60426907

Cette recette végétale 100% d’origine naturelle et Clear Solutions 
fait partie de la gamme des Purs Concentrés de Colin Ingrédients. 
Basée sur un séchage sous vide à basse température,  
cette innovation préserve l’essentiel du goût et de la couleur  
de la matière.

Ce concentré apporte un esprit velouté gourmand aux notes bouquet 
garni (carotte, oignon, échalote, tomate, poireau). Une composition 
toute en rondeur qui renforcera naturellement la saveur de toutes 
les préparations de légumes et bases de cuisson. 

www.colin- ingredients.com

Membre permanent

Rue des Saveurs
Mittelhausen 
67170 WINGERSHEIM LES QUATRE BANS 
France
Tél : 03 88 51 22 22 
Fax : 03 88 51 44 49

info@colin-ingredients.com
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